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Protagonisti AntonioCapaldo, presidente di Feudi di San Gregorio. A lato, dall'alto: Adolfo Scuctto con I'enologo Angelo Valentino; Gianluca D’Agostino; Raffaele Vignola

rpinia, stagione di concetti divini
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Paestum, al Tuffatore incanta Serpico dei Feudi, Oi ni di Scuotto, solista a Lapio
Annibale Discepolo stronomica, come capacitidiabbina- gliidrocarburi che ne sancisconouna
mento ai piatt della dieta mediterra- mineralith imperiosa, passepartout
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ntuffo, @il casodidir- neae proiezione internazionale, ovve- Y _ ad una complessita, frutto di una evo- L'evento
lo nella storia ed un  ro spirito di proporsi come vino di ra- A He Panettone C’e luzione (la fermentazione alcolica &

altro nel life style, la  dicimediterraneema capacediparla- - . VA con lieviti indigeni) che regala una Masterclass -
Dieta Mediterranea.  re al mondo. Soddisfatti per il presti- || panOIIO dl V|gn0|a piacevole sbocciatura floreale (camo- di Arvonio
Un tuffo, complice gioso riconoscimento il presidente di milla, nagnolia);denuncialapalpabi- . = al
un'archeclogia con Feudi, Antonio Capaldoe Peppino P;- E'contoallarovesciaperunodegli  lita di un passaggio ii'l legno (alsazia- in Serbia | N
la a maiuscola a Paestum, nel Vino  gano di San Salvatore le cui aziende  eventipitidolci e attesi neovalida 25 ettolitr) cuisegue affina- |
del Tuffatore che parla irpino, parla  potranno fregiarsi del titolo di Vino protagonistidel filone natalizio, Re mento di sei mesi in bottiglia. Che di- ‘\ In
allagrande, parla Serpicodei Feudidi ~ del Tuffatore 2016, usando il relativo  Panettone 2016. Perlaprestigiosa  redi questo sontuoso vino di 14,5 gra- Laprima | A
san Gregorio che tocca la vasca per  conceptgrafico nelle attivitadicomu-  kermesse meneghina chenel di,comungueelegantissimo, sintesie  Settimanadella | P
primo insieme ad un Gillo Dorflessdi  nicazione ritenute piii idonee. corso delle sue edizioniha visto specchio di equilibrio frutta-fio- Cucinataliana |
Cantina San Salvatore chenonfinisce.  DalGilento a‘i:ll‘gphu, per plaudire =~ sempre “;Hpﬂﬂ-e lo nchein ri-idrocarburi e mineralita, cifra alta  nel Mondo sara ;
mai di e convincere. Un exae- mmm Mm-:vmm:h . men’ |/ Perquesto “ninno” coccolatoe dato. protagonista
quo grandi Aglianico, il pri- y ha visto protagonista ; v al mondo enoico da un enologo raffi- |
o l'altrolgpPaestumdi  uno dei piil interessanti ed intriganti  Vecchione di Doiciarte, invito di nato, elegante, che opera con passio- m"“m |
due millesimi, 12011 ¢ 12013 Fiano di Avellino, YOI ni di Tenuta wwm‘wm“ jagi  neerealismo,spingendoaltoplepo-  pro By | «
wmnﬂsﬁmepﬂéded\mdalm piohndaudaﬁdtréb&:\wﬁg,“rﬁ Solofra. Domenica 27 novembre glioso di ginmir:ldﬁm.n diTaberna del |
sor Giuseppe Festa, direttore del Cor-  figlio Adolfo, dinamico sales manager b""m’“:“mm‘ grezzo i illumina, 11_,;*;,%;' Principea i
sodiperfezionamento universitarioe  (Vincenzo Troiano & addetto alle ven- wﬂuﬂinlm ha volutoil preziosita rara per naso e palato. Sirignano,
aggiomamento culturale dite) e naturalmente dal suo hoatrGtrg ,""di ae, isti Dopo gliauguri, doverosi e merita- Giovanni Arvonio 1
in Wine Business dell'Uni- T papa Angelo Valentino. mmmmw“&hl““ i tiperlastellaMichelinall'irpinodiCa- ~ Surerapressoil ’
versita di Salerno (con lui o~ & Il millesimo 2014 & stato lieviallolio: futuro o tradimentodel  Stelvetere sul Calore - non certoemj. ~ Mistorante Homa I
Luci?) Samataro, Ais Saler- % [ presentato nel corso di un panettone?», cui parteciperanno grato -Gianluca D'Agostino, chefdel ~ Unacenacon g
no, Dl:nemoo _]a:uwm- i atalls Vmohtm‘ﬂj“‘mm' Vincenzo Tir, Jnanvm' Vm'll:asdINapoiierifomulmdo = mw |
nle,_pfemdemenme_thu- La M. heli smante. ,.vaulgml:e, incline c‘.mw’_am “mhmmammm_ m ! I
risticidella Campania, An- ICNEIN 3 naufragi olfattivo degustati- ' rennid) e ai : L]
1 ' . : assaggiare le creazioni all'olio dei ) e ai Fischetti ( Oasis), danon  Lostessochef | ¢
tonioStratosi, IssIppsarPi- & D’Agostino  virari, questo Oini chevoluta- quattro pasticcierieconfrontarie  perderedomenica (ore 19)a Casabar- |
ranesieilsottoscritto)sual- - dje] Veritas. ~ mente e magnificamente ha  con il tradizionale panettone con i bato diMontoro, I'anteprima «Facce- i it |
tre quattordici etichetelo- Marenna navigato in tre ballon dello burro. L'interrogativoéd'obbligo:  dabirras, storie \:oiﬂehmglﬂddhtﬂr- pees g |
calienazionall. % ok stesso millesimo, seandendo  chivincera la sfida del saporein mmﬁ&mwe con giovani <
Aimporsi, duevinispec- e Qasis, un'evoluzione lenta maconti- attesa dell'eventoche tomaa mmimamm' cuochipresso 1
chio di altissima qualia per Barrale  nua, arricchita da scopertea  Napoliil3e 4 dicembre? to, anch'egli destinato a splendere . (
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concerto (-\. e Carmen De Benedetto (8,30-20) ad Avellino & nniwancbadﬂ% |
L, . P o ll alomi felic Il;npomn:enagua.rdoper Lﬂmmdaﬂafamdn - lo e g
bellissima Carmen De lazzone in corso Vittorio  0825-877140, .
y et H . x Edano cheieri ha 0825-35907); quello
dei giovani di «Zenit 2000» | comeamo brillantemente notturno (20-8,30) dalla

Gaetann Rranca conseguito, pressa farmacia Lanzara in corsn



