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Il Re-Panettone
e di Salemno

~ Scettroa chef ;
Sal De RISO_

ETU'ITOmademSudllvmctto-

re della sesta edizione di Re Panet-
tone-Milano, manifestazione orga-
. nizzata dall’Associazione Amici

del Panetwne, presieduta da Sabri-

na Dallagiovanna, segretario e idea-
tore dell’evento, Stanislao Porzio.

Lo scettro va infatti a Sal De Riso

di Minori (Salerno). De Riso, volto
noto di Rai Uno, ha vinto il titolo
di Re Panettone con il suo classico
mandorlato. Sal De Riso fa parte
dell’ Accademia Maestri Pasticceri
Italiani e produce attualmente die-
ci tipologie di panettoni. Tutti con
forte connatazione meridionale. In-

fatl:usuo:prodomhenwot;nm;;.
oonprodom e -
- laCampania. Dall’albicocca del Ve-

suvio, al limoncello della Costiera

-amalfitana, dalla Nocciola di Giffo-

ni valle Piana, all’'ultimo nato il Ci-

lentano realizzato con fichi e latte

dlbufala.«Sonofelioeeorgoghoso

| — hacommentato Sal — per i miei
| collaboratori, per tanti che mi se-
- guono e soprattutto per la mia Cam-

paniache haal suo attivo 24 tra pro-
dotti Dop e Igp di alta qualita agro-

alimentare. C'¢ una Campania.
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L'evento milanese richiama ogm :
anno il meglio della pasticceria ita-

hanaepmpom:a:mﬂaneslem

- buongustai panettoni
'almhc’vmﬁ’ecoellenza.Ghassag

g1 SN0, come sempre, gratuiti e si
prmooon

possono msmpanettomaun:-- -
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PROTAGONISTI

..

CENTRO
(Zona Duomo,
Lamam

(Venezia, Vittoria,
Studi, Lambrat
Mecenate): c.so
Varanini, 19; v. 1
4; p.le Udine, 8;1
Monte Nero, 59;v
(Lorenteggio, B
Siro): ¢.so Colom
v. del Pettlrosso.
Flli Zoia, 84/2; p.i
| Visconti, 22/a; v.

v. Canonica, 32.
Dalle ore 20,00 ake
v. Stradivari, 1;)




