Inefredane, in brindisi di stelle

nto dedicato all' enologia campana, apripista alla domenica dei «Calici»

Discepolo

"aperitivo ¢'é stato marte-
di scorso con «Calici di
pizze» cheI'ottimo Nico-
la Barbato al solito Ga-
ia(mente) ha ospitatonel-
, lasuainappuntabileloca-
| di Montoro, palcoscenico
one, dell’esibizione di uno
sttimo Paolo Barrale del

tdei Feudi di San Gregorio  Antonellis, dell’ottimo Paolo, produt-
siliato sotto lo sguardoap- - * tore errante ma vineente che sta inter-
ntesornionediLelloTorna- pretando in modo mgpgmmbﬂe' ed
Ischehannobevutoebrin-  ineccepibile un prodotto fino a qual-
con ottime birre artigiana-  che anno fa privilegio esclusivo del
teressante da esplorare. nord est e che oggi, invece, vede pri-
passoalvino, breveed ob-  meggiare la forza, la costanza, la con-
{«Calici di stelle 2014» che  vinzione e la certezza che distillare in
illeranno oltrecheconite-  Irpiniaépossibile, ¢ anchebelloebuo-
1a Pepe, unicavigneronad  no, vedi Antonellis che per 'occasione
la cantina alla kermesse, presentera in anteprima la sua nuova
nto estivo tra i grappadi Fiano.
dfilonevitivini- —— Stesso bagaglio di caparbie-
: Fredane» che ta ed ostinazione che ha spin-
rza ;an&ielina e to Trasente jr., forte anche di
a «Fredane in £ un’esperienza che oramai du-
In mostra rante |'anno si sta cementan-
cheMarcoTra- A Tenuta doingiroperilmondoinviag-
lentedell'asso- Ippocrate gi formativi nel pianeta vino e
€ promuove la 17 gzjende  ‘che nella mission nient’affat-
parte domeni- resentano  t© impossibile di promuovere
e martedi) sta- P . ilterritorio irpino eisuoi teso-
n palcoscenico | IOFQ prodotti 5 crede ciecamente e provaa
e s_ugglesﬁvo: i Ospite anche comunicarlo oltre a winelo-
enutalppocra- |5 T, ver convinti, soprattutto ai gio-
P vani, catechizzandoli ed eru-

10 di Montefre-

dane. Diciassette per I'occasione le

cantine partecipanti, con le autoctone
a fare gli onori di casa: Traerte Vadia-
perti e Villa Diamante che daranno il
benvenuto a Bellaria, Bianchini Ros-
setti, Cantina Tabernae, Conca d’oro,
Contea de’ Altavilla, Contrade di Tau-
rasi, Cooperativa Il Germoglio, Guer-
riero, Moscati, Mont'Antico Sebastia-
nelli, Sertura, Sorrentino, Cantina Bel-

laria, Cantina Taburnae e Distillerie

Chicche al Fiano

Vignola e Antonellis
con gelato e grappa

Al convegno di domenica seguira
(19,30) una verticale storica sul -

Fiano diMontefredane, curatada
Paolo De Cristofaro, giornalistadi
settore e dalla sommelier Lucia F

- “Cioffi.NelmirinoiFianoditre

produttoriblasonati: Sabino
Loffredo (Pietracupa), Raf Troisi

* (Traerte -Vadiaperti) e Antoine Gaita

(Villa Diamante). Da non toppare
(20,30) «Dalle diverse interpretazioni
dell’'uvaalle creazioni dei grandi
maestri dolciari: Vignolain Solofra
col suo gelato al Fiano eon uvaggio
deivigneti di Angelo Valentino e
Paolo Antonellis, distillatorein -
Venticano che propone in anteprima
lanuova grappaal Fiano. Lunedi
(ore 17), «Areali vitivinicoli a
confronto», «Alezione traivigneti:
capire le doc », con Giuseppe
lannone (Onav). Poi, «Due volti della
Toscana» coniconsorziditutela
MontecuccoDoc e S.Gimignano
Denominazione. «Aglianicoa
confronto», a cura diSalvatore
Landolfo, e «La birra artigianale» con
Fabio Tropeano e Marco Maietta.

dendoli attraverso il programma di
questa tre giorni che non vaintesasolo
come un incontro in bicchiere che la-
sciail segno ed il sogno di un’avventu-
ra d'una o piti calde sere d’estate, ma
come una piacevole lezione della ma-
teria con seminari, laboratori del gu-
sto, guidati e curati da esperti, "bene-
detti” da Slow Food, Onav, Go Wine e
Citta del Vino. :

Un tema diverso per ogni appunta-
mento. il terzo atto di Wine Fredane

tefredane» (gli altri due sono: «Areali
vitivinicoli a confronto» e «Gli abbina-
menti perfetti»), prima delle tre fine-

streche affacciano suununiverso deci-

samente da scoprire. Ci proverail con-
vegno «Vinoe “dintorni”... quale futu-

- 10?... dalla terra del Fiano i contributi,

leidee, le prospettive e i sogni per uno
sviluppo reale, concreto e partecipato
diuna Campania che si candidaad es-
sere protagonistanel cosmo vitivinico-
lo internazionale» cui interverrano
(ore 18,00): Vanni Chieffo, presidente
GAL Irpinia; Antonio Pisaniello, top
chefreferente di CENA, CulinaryScho-
ol di Nusco; Giuseppe Festa, docente
di economia, Ateneo di Salerno; Teo-
baldo Acone, ambasciatore Citta del
Vinoj; Raffaele Troisi, produttore vitivi-
nicolo; Rocco Fusco, imprenditore ed
Antonello Murry, responsabile Area
Agricoltura Camera di Commercio di
Avellino.
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"

-parte domenica con «Il Fiano di Mon- -



